
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Kieler Milchtage 2018 

5. Juni und 6. Juni 2018 in Kiel 

 

Empfang am 5. Juni 2018 ab 12.00 Uhr 

mit Mittagsimbiss 

 

 

 

In der mehr als 100-jährigen Geschichte der Kieler Milchforschung waren die Kieler Milchtage über 

Jahrzehnte fester Bestandteil der Präsentation milchwissenschaftlicher Ergebnisse. Mit einer Initia-

tive der „Gemeinschaft der Förderer und Freunde der Kieler Milchforschung e.V." wurden im Jahr 

2016 die „Kieler Milchtage“ in einem neuen Format wiederbelebt, nun in 2018 werden die nächsten 

Kieler Milchtage ausgerichtet: 

 

Milchwissenschaftliche Forschungsergebnisse über die gesamte Wertschöpfungskette der Milch-

wirtschaft werden von allen in Kiel ansässigen Forschungseinrichtungen -dem Max Rubner-Institut 

(MRI), der Christian-Albrechts-Universität (CAU Kiel), dem International Farm Comparison Net-

work (IFCN), der Fachhochschule Kiel (FH Kiel) und dem ife Institut Kiel - der Fachöffentlichkeit 

vorgestellt. 

 

Die Veranstaltung ist in sieben Themenblöcke gegliedert. Je zwei Themenblöcke finden zu paralle-

len Zeiten in unterschiedlichen Räumen statt, um unterschiedlichen Interessensschwerpunkten 

Rechnung tragen zu können. 

 

 

Schirmherr  Gemeinschaft der Förderer und Freunde  

der Kieler Milchforschung e.V. 

Raiffeisenstraße 1-3, 24768 Rendsburg 

04331 1304-1224 

  

 

Ort der Veranstaltung 

 

ATLANTIC Hotel Kiel  

Raiffeisenstrasse 2  

24103 Kiel  

Telefon: +49 431 37499-0 

E-Mail: veranstaltung.ahk@atlantic-hotels.de 

www.atlantic-hotels.de  

Tagungspauschale* 175,00 EUR incl. MwSt. 

 

Anmeldung 

 

Die Anmeldung ist nur möglich über das Anmeldeformular 

des ATLANTIC Hotels Kiel  auf der homepage 

www.kieler-milchtag.de 

 

Hotelbuchung 

 

Anmeldeformular des ATLANTIC Hotels Kiel  auf der 

homepage www.kieler-milchtag.de 

Informationen zu weiteren Hotels auf homepage 

 

Schirmherr und Veranstalter ist der Verein „Gemeinschaft der Förderer und Freunde der Kieler 

Milchforschung e.V.". Der Verein ist gemeinnützig tätig und kann daher keine MwSt. ausweisen. 

Die Abrechnung der Tagungspauschale erfolgt daher über das ATLANTIC Hotel Kiel. Bitte ver-

wenden Sie das Anmeldeformular auf der homepage www.kieler-milchtag.de 

 

* Am 05.06.2018 werden Sie ab 12.00 Uhr mit einem Mittagsimbiss begrüßt. Zu den Pausen wer-

den Kaffee, Tee, Kaltgetränke und Snacks gereicht. Am Abend findet ein gemeinsames Abendes-

sen mit Buffet und Empfang auf der Dachterrasse des ATLANTIC Hotels statt. Am zweiten Tag 

werden die Teilnehmerinnen und Teilnehmer mit einem Mittagsimbiss verabschiedet. 

http://www.kieler-milchtag.de/
http://www.kieler-milchtag.de/


 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Themenblock 2 
Milch-Politik und Governance 

15:00 Uhr Milchmengenreduzierungsprogramme in Krisenzeiten: Empirische Ergebnis-
se und Bewertungen 
Prof. Dr. Martin Braatz (FH Kiel) 

15:30 Uhr Mengensteuerung auf Molkereiebene: Neue Ansätze und Perspektiven 
Prof. Dr. Holger D. Thiele (FH Kiel/ife Kiel) 

16:00 Uhr Kündigungsfristen: Hat das Kartellamt Recht?  
Prof. Dr. Sebastian Hess (CAU, Kiel) 

 

05.06.2018 13.00 – 13.30 Uhr 

Begrüßung und Eröffnung durch den Schirmherrn 

 Themenblock 3a 
Inhaltsstoffe 

Themenblock 3b 
Produktqualität 

17:00 Uhr Mikrobiologischer Status von 
Milch-ab-Hof Zapfstellen in 
Schleswig Holstein 
 
Dr. Jan Kabisch (MRI Kiel) 

Untersuchungen zur Struktur-
bildung bei der Säuregerinnung 
von Milch mittels GDL und Starter-
kulturen 
Dr. Katrin Schrader (MRI Kiel) 

17:30 Uhr Authentizitätsprüfung von Milch-
produkten – Beispiele und Heraus-
forderungen 
Dr. Joachim Molkentin (MRI Kiel) 

Amyloide Aggregate aus Molken-
protein 
 
Torsten Hein (CAU Kiel) 

18:00 Uhr Züchterische Determinanten von 
Milchqualität und Inhaltsstoffen 
Prof. Dr. Thaller (CAU Kiel) 

Phagen in Rohmilch 
 
Dr. Horst Neve (MRI Kiel) 

 

 Themenblock 4a 
Nachhaltigkeit 

Themenblock 4b 
Neue Methode 

8:30 Uhr Phosphatquote in Niederlande – 
Schlussfolgerungen für die deut-
sche Milchproduktion  
Prof. Dr. Conrad Wiermann  
(FH Kiel) 

Molekularbiologischer Nachweis 
von Phagen in Molke 
Dr. Natalia Wagner (MRI Kiel) 

9:00 Uhr GVO freie Milcherzeugung, Milch-
verarbeitung und Milchvermark-
tung: Kosten- und Erlösanalysen 
Johannes Thomsen (FH Kiel) 

Messung des Carbon-Footprints 
entlang der Milch- Wertschöp-
fungskette  
Dr. Thorsten Reinsch (CAU Kiel) 

9:30 Uhr Tierwohlauflagen in der Milcher-
zeugung: Die Sicht der Konsumen-
ten 
Yascha Koik (FH Kiel) 

Viertelspezifische Behandlung zum 
Trockenstellen – ein Ansatz zur Re-
duktion des Antibiotika-Einsatzes 
in Milchviehbetrieben 
Dr. Karin Knappstein (MRI Kiel) 

10:00 Uhr Was bedeutet Tierwohl für Milch-
erzeuger?  
 
Dr. Julia Schreiner (CAU Kiel) 

Transfer und Eliminationshalb-
wertszeiten von Dioxinen bei 
Kuhmilch 
Dr. Torsten Krause (MRI Kiel) 

 

Themenblock 5 
Märkte –Vertragsmodelle 

11:00 Uhr Ökoeffiziente Weidemilchproduktion: Erste Erfahrungen aus dem Projekt 
Lindhof  
Dr. Ralf Loges (CAU Kiel) 

11:30 Uhr Milchpreisabsicherung über den neuen europäischen Flüssigmilchkontrakt 
der EEX  
Prof. Dr. Björn Christensen (FH Kiel) 

12:00 Uhr Neue Milchpreiszyklen in Deutschland und Europa? 
Erhard Richarts und Dr. Henrike Burchardi (ife Kiel) 

 

05.06.2018 16.30 – 17.00 Uhr 

Kaffeepause 

05.06.2018 ab 19.00 Uhr 

gemeinsames Abendessen von Buffet,  

anschließend Empfang auf der Dachterrasse des ATLANTIC Hotel 

06.06.2018  

Programmbeginn 8.30 Uhr 

06.06.2018 10.30 – 11.00 Uhr  

Kaffeepause 

Themenblock 1 
Milchmärkte 

13:30 Uhr Preissetzung und Kostenweitergabe bei Trinkmilch und Butter im deutschen 
Lebensmitteleinzelhandel 
Prof. Dr. Jens-Peter Loy (CAU Kiel) 

14:00 Uhr Milchprodukte im Rahmen einer kostengünstigen gesunden Ernährung 
MSc. Mareike Täger und PD Dr. Silke Thiele (CAU/ife Kiel) 

14:30 Uhr Der Weltmarkt für Milch im Sommer 2018 
Dr. Torsten Hemme (IFCN Kiel) 

 

06.06.2018 12.30 – 13.00 Uhr 

Verabschiedung durch den Schirmherren 

ab 13.00: Mittagsimbiss und Ende der Veranstaltung 


