DIE AKADEMIE

FRESENIUS

Where Experts Meet!

17. Akademie Fresenius-Praktikertagung

Getrankeproduktion

Technologie, Sicherheit und Qualitat

24. und 25. September 2019
in Dortmund

Die Themen

Gebinde, Mérkte und Trends

- Nachhaltigkeit, Natirlichkeit und Regio-
nalitat: Was bewegt die Branche?

«  Circular Economy: Quo vadis Kunststoff-
flasche?

«  Single-use plastics: Status Quo, Anforde-
rungen und Lésungen fir die Branche

+  Konsumsituationen, nachhaltige Marken,
Verpackungsdesign

Produktsicherheit und Prozessrisiken

«  GMP/GHP in der Praxis: Worauf achtet der
Auditor?

«  Sichere Daten, sichere Prozesse, sichere
Produkte: Echtheitsnachweise von Roh-
stoffen

- Praxisbericht: Vollflascheninspektion an
einer neuen Abfiillanlage

- Digitale Einblicke in CIP-Prozesse

« Was tun im Krisenfall in der Produktion?
Lernen Sie, Rechtsfehler zu vermeiden!

Produktion und Technologie

+  Flexibilisierung und Individualisierung:
Von der Konzeptstudie zur ersten Serien-
anwendung

+  Digitalisierung mit Strategie: Wie verandern
sich Supply Chain und interne Prozesse?

«  Rechtskonformer Anlagenbetrieb:
Inbetriebnahme, Probebetrieb, Instand-
haltung und Retrofit

Die Praktikertagung fiir
Produktion, Technik und QS!

Ilhr Expertenteam

André Boye Fraunhofer IVV | Michael M. Braitinger SCB | Ludwig
Clusserath KHS | Dr. Patrick Engelhard Krones | Volker Gehle GEA Vipoll |
Dr. Ulrich Kreuter SGS Institut Fresenius | Dr. Stefan Kunerth The Coca-
Cola Company | Patrick Lexis Gerolsteiner Brunnen | Prof. Dr. Bernd
Lindemann Hochschule Geisenheim | Gerald Lindinger-Pesendorfer

Dr. Wieselhuber & Partner | Dietmar Menzel Bericap | Dr. Michael Neupert
Kimmerlein Rechtsanwalte | Petra Ossendorf The Nielsen Company |

Dr. Bernd Paulus Diversey Deutschland | Dirk Schweikert ADM Wild
Europe | Dr. Klaus Stadler Stadler Consult | Dr. Tobias Voigt TU Miinchen |
Dr. Thomas Wilrich Hochschule Miinchen / Kanzlei Wilrich

INSTITUT
FRESENIUS



Das Programm

Get-Together am Montag,
23. September 2019

Reisen Sie schon am Montag an? Dann schauen Sie doch
um 20.00 Uhr in der Hotelbar vorbei und kniipfen Sie
erste Kontakte zu Teilnehmern und Referenten.

# Dienstag, 24. September 2019

8.30 BegriiBungskaffee und Ausgabe der Unterlagen

9.00 BegriiBung und Einfiihrung durch die Akademie
Fresenius und den Tagungsleiter

Prof. Dr. Bernd Lindemann, Hochschule Geisenheim

Die Anlage im Fokus

9.05 Rechtskonformer Anlagenbetrieb: Anschauliche
Gerichtsurteile aus der Rechtsprechungspraxis

* Inbetriebnahme und Probebetrieb
+ Instandhaltung
+ Retrofit

Dr. Thomas Wilrich, Hochschule Miinchen /
Kanzlei Wilrich

9.50 Projektieren von Getrénkeabfiillanlagen:

Prinzipien und Mindestanforderungen

« Verfligbarkeit von Maschinen und Anlagen

« Transportpuffer fiir Behalter und Gebinde

+ Ausbringungsabstufung (V-Diagramm)

+ Mindestspezifikationen fur Ristzeiten, Effizienz und
wichtige Maschinen

Dr. Tobias Voigt, TU Miinchen LVT

10.20 Fragen & Antworten
10.40 Kaffeepause

Kunststoff — und jetzt?

11.10 Quo Vadis Kunststoffflasche? Nachhaltige

Getrdankeverpackungen, aber wie?

+ Woher der Druck?

- Dierichtige Getrankeverpackung fiir die Konsum-
situation

- Thesen fur nachhaltige Getrankeverpackungen

Dr. Klaus Stadler, Stadler Consult

11.40 Plastikverpackungen in der Circular Economy:
Herausforderungen fiir die Getrankeindustrie

+ Sustainable Brands
- Anforderungen an das Verpackungsdesign
- Die Rolle der Circular Economy fiir Verpackungen

Dr. Stefan Kunerth, The Coca-Cola Company

12.10 EU Directive ,Single-Use Plastics” (SUP): Status,
Auswirkungen und Lésungen fiir Kunststoffverschliisse
-+ Beurteilung der EU-Richtlinie

« Aktuelle Auswirkungen auf die Anwendung

+ Loésungen im Bereich Kunststoffverschliisse

Dietmar Menzel, Bericap

12.40 Fragen & Antworten
13.00 Gemeinsames Mittagessen

Produktsicherheit und
Prozessrisiken

14.15 Sicherheit und Echtheit von Rohstoffen fiir die
Getrdankeproduktion

+ Risikobewertung und Verwundbarkeitsanalyse

« Integrierter Ansatz zur Vermeidung von Lebensmittel-
betrug

- Erfahrungen und Beispiele aus der Praxis

Dirk Schweikert, ADM Wild Europe

14.45 GMP/GHP in der Praxis: Worauf achtet der
Auditor?

- Standards und Richtlinien im Uberblick
- Erfahrungen aus der Auditpraxis

Dr. Ulrich Kreuter, SGS Institut Fresenius

15.15 Fragen & Antworten
15.30 Kaffeepause

16.00 Praxisbericht: Fremdkorperdetektion mittels
Vollflascheninspektoren in der Getrankeabfiillung

+ Ein Technologievergleich
« Erkennungssicherheit von Fremdkérpern
- Vollflascheninspektion = CCP?

Patrick Lexis, Gerolsteiner Brunnen

16.30 Krisenfall in der Produktion: Rechtsfehler ver-

meiden

- Unternehmerpflichten, Delegation, Haftung und Ge-
richtsfeste Organisation: Ein Streifzug durch Beispiele
aus der betrieblichen Praxis

Dr. Michael Neupert, Kimmerlein Rechtsanwilte

4

Informationen auch online unter:
www.akademie-fresenius.de/2706




17.15 AbschlieBende Fragen

18.15 Abfahrt zur gemeinsamen Abendveranstaltung

Willkommen im Ruhrpott!

Die Akademie Fresenius ladt Sie ein zu einem Abend
auf der Zeche Zollern. Gemeinsam wandeln wir auf den
Spuren der Industriekultur: Nach einer kurzen Fiihrung
lassen wir den Tag bei einem gemiitlichen Abendessen
ausklingen. Wir freuen uns auf Sie!

8 Mittwoch, 25. September 2019

Tagungsleitung: Michael M. Braitinger, SCB

Im Blick der Marktforschung

9.00 Nachhaltigkeit, Natiirlichkeit und Regionalitat:
Was bewegt die Branche?

» Getranke-Segmente
« Gebinde
« Vertriebsschienen

Petra Ossendorf, The Nielsen Company

Produktion — individuell,
flexibel und sicher!

9.30 Getrankeindustrie im Wandel: Strategien in
Zeiten der Digitalisierung

- Food & Beverage 2030: Was bedeutet das fiir Konsu-
menten, Gastronomie und fir die Getrankeindustrie?

+ Neue Technologien verandern Supply Chain und inter-
ne Prozesse: Wohin soll das noch fiihren?

« Gestaltung von Strategie in Zeiten der Digitalisierung:
Wie verandert sich die Produktion?

Gerald Lindinger-Pesendorfer, Dr. Wieselhuber & Partner

10.00 Bottling on demand

+ Das Versprechen der Digitalisierung: Smart Factory
» Konzeptstudie Bottling on demand

« Prozesstechnische Herausforderungen

- Skalierbarkeit

Dr. Patrick Engelhard, Krones

10.30 Fragen & Antworten
10.50 Kaffeepause

11.20 Wege zu Industrie 4.0 in der Fiilltechnik: Qualitat
und Effizienz im Fokus

- Erste Serienanwendungen, u.a. Diagnose- und Assi-
stenzsysteme, kameragefiihrte HDE-Regelung und
-Uberwachung, schneller Formatwechsel und intelli-
gente dynamische Flaschensperre

+ Innovationen, u.a. Fillprozess mit neuem Evakuierungs-
und Spilverfahren mit reduzierten CO,-Verbrauchen

« Forschungsprojekte zu selbstoptimierenden und ener-
gieeffizienten Fillprozessen

Ludwig Cliisserath, KHS

11.50 Flexible Abfiillung mit Anspruch auf Individua-
lisierung und Nachhaltigkeit am Beispiel des Fiillblock
All-in-One

- Behalter, Verschliisse und Abfillprodukte

 Design & Hygienekonzept

+ Formatwechsel

- Kundennutzen, Erfahrungen und Perspektiven

Volker Gehle, GEA Vipoll

12.20 Auf dem Weg zur Digitalisierung am Beispiel der
Tankreinigung

+ Virtuelle Auslegung/Optimierung der Reinigungs-
systeme mittels Spritzreinigungssimulation

+ Prozessvalidierung/Einstellung mittels mobiler
Fluoreszenz-Restschmutzpriifung

» Adaptive Jet Cleaner: Denn jeder Tank und jedes
Produkt sind anders...

- Ausblick in die Forschung: Selbstlernende Reinigungs-
systeme

André Boye, Fraunhofer IVV

12.50 Digitale Einblicke in CIP-Prozesse

+ Prozessdaten sammeln und analysieren in der Cloud
- Datenbasierte Optimierung von CIP-Prozessen

Dr. Bernd Paulus, Diversey Deutschland
13.20 AbschlieBende Fragen und Zusammenfassung
der Tagungsergebnisse

14.00 Gemeinsamer Mittagsimbiss und Ende der
Tagung



lhr Expertenteam

André Boye leitet die Gruppe Reinigungs-
: technologien des
Fraunhofer IVV Dresden.

Die Schwerpunkte
liegen auf der Entwick-
lung von Komponenten
und Anlagen fiir die
automatisierte Lebensmittelverarbeitung
sowie der Simulation von Reinigungspro-
zessen.

Michael M. Braitinger ist selbstandig im
Bereich Bewertung und
Priiftatigkeiten in der
Getrdnke- und
Nahrungsmittelbranche.
Er ist 6ffentlich bestellter
und vereidigter
Sachverstandiger fir Maschinen und
betriebliche Einrichtungen der Getrén-
keindustrie und Geschéftsfihrer der SCB
in Berlin.

Ludwig Cliisserath ist Leiter Entwicklung
Abfulltechnologien fir
Getranke in Glas- und
Kunststoffflaschen sowie
Dosen bei KHS in Bad
Kreuznach. Bereits seit
1987 ist er in Fiihrungs-
funktionen im Bereich Konstruktion und
Entwicklung fir Fill-, Verschlie3- und
Prozesstechnik tétig.

Dr. Patrick Engelhard ist Head of Process
Technologies im Bereich
Corporate Research and
Development bei Krones
in Neutraubling. Er
verantwortet die
Erforschung von
technischen Prozessen und Verfahren als
Basis fiir die Entwicklung neuer Maschi-
nen und Anlagen. Dabei ist die Individua-
lisierung der Abfull- und Prozesstechnolo-
gie ein aktuelles Thema.

Volker Gehle arbeitet seit Uber 40 Jahren
fir den Maschinen- und
Anlagenbau im Bereich
Getranke-, Food- und
Non-Food-Industrien.
Seit 2007 ist er fur Vipoll
tatig, die seit 2018 eine
100%ige Tochtergesellschaft der GEA
Group ist.

Dr. Ulrich Kreuter ist Product Manager
Beverages bei SGS
Institut Fresenius in
Taunusstein. Er verfuigt
tiber 30 Jahre Erfahrung
auf dem Gebiet der

a4 Prifung, Inspektion,
Zertifizierung, Schulung und Beratung fiir
die gesamte Getrankebranche.

Dr. Stefan Kunerth ist Technical Director
flr die Méarkte in
Deutschland, Benelux
und Skandinavien bei

Inhaltlich umfasst die
Tatigkeit die Bereiche
QSE, SRA sowie Kommerzialisierung/
Produkt- und Verpackungsinnovationen.

Patrick Lexis ist Leiter Qualitdt & Techno-
logie bei Gerolsteiner
Brunnen. Zuvor hat er
bis 2012 bei den Henkell
& Co. Sektkellereien als
Direktor Produktqualitat
gearbeitet.

Prof. Dr. Bernd Lindemann ist Professor
flr Getréanketechnologie
an der Hochschule
Geisenheim mit
langjdhriger Erfahrung
in Qualitdtsmanage-
ment, Planung und
Inbetriebnahme von Anlagen, Hygie-
ne-Design und Produktentwicklung. Er ist
Auditor fir Managementsysteme in der
Lebensmittelindustrie und Auditor im
Rahmen des Integrity-Programms des IFS.

Gerald Lindinger-Pesendorfer ist
Mitglied der Geschéfts-
leitung der Unterneh-
mensberatung Dr.
Wieselhuber & Partner.
Dort leitet er den Bereich
FMCG/Food & Beverage.
Zuvor war er bei Unilever mit Stationen als
Finanzdirektor und Managing Director in
deutschen, europdischen und globalen
Geschéftsbereichen tétig.

Dietmar Menzel ist Sales Director bei
Bericap in Budenheim.
Er verantwortet den
weltweiten Verkauf
sowie das Marketing fiir
Kunststoffverschlisse;
vor allem flr Kartonver-
packungen, Saft (Aseptik/HeiBabfillung),
Milch sowie Metallverpackungen.

Dr. Michael Neupert ist Partner der
Kanzlei Kimmerlein
Rechtsanwaélte und
Notare in Essen. Er berat
und vertritt Unterneh-
men und die 6ffentliche
Hand im Zusammen-
hang mit regulatorlschen Anforderungen,
hauptséachlich in Bezug auf technische
Anlagen, Maschinen und Geréte sowie
Fragen der Betriebsorganisation.

The Coca-Cola Company.

Petra Ossendorf ist Senior Business
Consultant bei The
Nielsen Company
(Germany) in Frankfurt.
Dort berat sie namhafte
Industriekunden aus den
Bereichen alkoholfreie
Getrdnke und Mineralwasser.

Dr. Bernd Paulus entwickelt als Projekt-
manager Reinigungslo-
sungen flir den Bereich
Food & Beverage bei
Diversey Deutschland.
Neben chemischen
Fragen stehen dabei
neue Moglichkeiten zur Automatisierung
sowie die datengetriebene Prozessopti-
mierung immer mehr im Fokus.

Dirk Schweikert ist Lebensmittelchemiker
und seit mehr als 18
!@, B “ tatig. Er verantwortet

p dort das Qualititsma-
nagement fiir die Region
verschiedenen Gremien der SGF
International e.V. mit dem Arbeitsschwer-
punkt Authentizitat und Qualitdt von

Jahren bei ADM Wild
§ g\g
/ / Europa. Danebenist erin
Fruchtsaft tatig.

Dr. Klaus Stadler ist Berater mit
Schwerpunkt Supply
Chain der Getrankein-
dustrie, Nachhaltigkeit,
Pfandsysteme und
Strategieentwicklung.
Zuvor hat er bei
Coca-Cola unter anderem die Nachhaltig-
keitsstrategie mitentwickelt, die
Okobilanzen fiir Verpackungssysteme
weiterentwickelt und die PET-Flasche aus
nachwachsenden Rohstoffen in Europa
eingefihrt.

Dr. Tobias Voigt forscht am Lehrstuhl fir
Lebensmittelverpa-
ckungstechnik an der TU
Miinchen zu Abfull- und
Verpackungstechnik, zur
nachhaltigen industriel-
len Lebensmittelproduk-
tion sowie deren informationstechnischen
Unterstlitzung (z.B. Weihenstephaner
Standards). Zudem ist er Geschaftsfihrer
der Industrievereinigung fir Lebensmit-
teltechnologie und Verpackung.

Dr. Thomas Wilrich berat mit seiner
Kanzlei rund um die
Themen Produktsicher-
heit, Produkthaftung,
Arbeitsschutz und
Umweltrecht einschlieB3-
lich der Betriebsorgani-
sation, Vertragsgestaltung, Fihrungskréf-
tehaftung, Versicherungsfragen und
Strafverteidigung. Er lehrt an der
Hochschule Miinchen Wirtschafts-,
Arbeits-, Technik- und Unternehmens-
organisationsrecht.




Wissenswertes

Wen treffen Sie auf
dieser Fachtagung?

Geschéftsfiihrer, Betriebs- und
Produktionsleiter, Technische
Leiter, Leiter QS und Produkt-
entwicklung aus:

Mineralbrunnen

Saftindustrie
Erfrischungsgetrankeproduktion
Molkereien

Brauereien & Sektkellereien
Herstellung flissiger und pastéser
Lebensmittel
Grundstoffherstellung

Fiihrungskrafte der Zuliefer-
industrie aus den Bereichen:

Anlagenbau und -planung
Verpackungs- und Verschluss-
herstellung

Labore und Qualitatssicherung
Beratungsunternehmen und
Ingenieurbiiros

Fachausstellung

Auf unserer Tagung konnen Sie lhr
Unternehmen im Rahmen einer
Fachausstellung prasentieren.
Personlich und zielgruppengenau
stellen Sie Ihre Produkte und Dienst-
leistungen vor. Gerne informieren
wir Sie unverbindlich Giber die ver-
schiedenen Méglichkeiten - von der
Auslage von Produktinformationen
bis hin zum Ausstellungsstand.
Fordern Sie mit der beigefligten
Fax-Antwort Informationsunterlagen
an. Oder rufen Sie uns an. Gerne
beraten wir Sie personlich:

Dominique Perry
Telefon: +49 231 75896-64
dperry@akademie-fresenius.de

’(9 Fresduns "

TEILNAHME-
ZERTIFIKAT

Monika Mustermann

Teilnahmezertifikat

Alle Teilnehmer erhalten ein Zertifikat, das
die Teilnahme an der Tagung zur Getranke-
produktion bescheinigt.

Haben Sie noch Fragen?

Inhalt und Konzeption

llka Muller

Telefon +49 231 75896-75
imueller@akademie-fresenius.de

Der Veranstalter

Seit 25 Jahren ist die Akademie
Fresenius lhr Partner fir praxisnahe
und tagesaktuelle Weiterbildung
rund um Sicherheit und Qualitat von
Lebensmitteln, Konsumgutern und
chemischen Erzeugnissen entlang
der gesamten Produktionskette.
Internationale Tagungen gehdren
dabei genauso zum Portfolio wie
nationale Branchentreffen, praxis-
orientierte Intensiv-Seminare und
Schulungen in kleinen Arbeitsgrup-
pen.

Unsere Veranstaltungsformate
fordern den Austausch der Teilneh-
mer untereinander und bieten eine
perfekte Plattform zur Begegnung
von Industrie, Wissenschaft, Be-
hérden und Beratung. Exzellenter
Service inklusive. Das breitgefacher-
te Weiterbildungsangebot tragt

so dazu bei, dass unsere Kunden
wettbewerbsfahig bleiben in allen
Fragen zu Qualitatssicherung, Risiko-
bewertung, Recht, Produktion und
Technik.

Die Akademie Fresenius ist ein
Gemeinschaftsunternehmen von
Cognos, einer der grof3ten privaten
und unabhéngigen Bildungsgrup-
pen in Deutschland, und SGS Institut
Fresenius, einem der bedeutendsten
deutschen Anbieter fiir chemische
Laboranalytik.

Alle aktuellen Veranstaltungen
finden Sie unter
www.akademie-fresenius.de

Organisation und Teilnehmermanagement

Monika Stratmann
Telefon +49 231 75896-48
mstratmann@akademie-fresenius.de



Anmeldung

per Internet www.akademie-fresenius.de/2706

per E-Mail  anmeldung@akademie-fresenius.de
per Fax +49 231 75896-53
Teilnahme

O Ich nehme teil an der 17. Akademie Fresenius-Praktikertagung
»~Getrankeproduktion: Technologie, Sicherheit und
Qualitat” am 24. und 25. September 2019 in Dortmund
zu € 1.895,- zzgl. MwSt.

O Ich bin ein Vertreter einer Behérde oder einer 6ffentlichen
Hochschule und nehme zum Sonderpreis von € 795,- zzgl.
MwsSt. teil (bitte Nachweis beifligen).

Der Sonderpreis ist nicht mit anderen Rabatten kombinierbar.

O Ich nehme auch an der Abendveranstaltung
am 24. September 2019 teil (im Preis inbegriffen).

lhre Kundennummer (falls bekannt)

Titel / Vorname / Name

Funktion

Abteilung

Telefon / Fax

E-Mail

Firma (vollstandiger Firmenname inklusive Rechtsform)

StraBe / Nummer bzw. Postfach / Gebdudenummer

PLZ/Ort/Land

lhre Bestellnummer / Kostenstelle (falls erforderlich)

Ihre Umsatzsteueridentifikationsnummer (bei Anmeldungen aus dem EU-Ausland)

Datum Unterschrift

Rechnungsanschrift (falls abweichend)

Veranstaltungsort

Radisson Blu Hotel Dortmund

An der Buschmiihle 1, 44139 Dortmund

Telefon: +49 231 1086-0
info.dortmund@radissonblu.com, www.radissonblu.de

(o)

DIE AKADEMIE
FRESENIUS

Hotline +49 231 75896-50
Die Akademie Fresenius GmbH
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

Veranstaltungsdokumentation

Ich kann leider nicht teilnehmen. Bitte senden Sie mir die
ausfuhrliche Dokumentation fiir € 295,- zzgl. MwSt.

Fachausstellung

Bitte informieren Sie mich Gber Moglichkeiten der
Fachausstellung und Produktinformation.

Preis und Leistungen

Im Preis enthalten sind die Veranstaltungsteilnahme, die Veranstaltungs-
dokumentation, das Mittagessen, die Kaffeepausen, die Getrénke sowie
die Abendveranstaltung. Nach lhrer Anmeldung erhalten Sie eine
Anmeldebestatigung. Bitte (iberweisen Sie nach Erhalt der Rechnung den
Rechnungsbetrag ohne Abziige vor Veranstaltungsbeginn.

Der Preis unserer Veranstaltungsdokumentation enthélt den Tagungs-
band sowie den Zugangscode fiir den gesicherten Download-Bereich auf
der Homepage der Akademie Fresenius. Die Dokumentation sowie den
Zugangscode erhalten Sie ca. zwei Wochen nach Ende der Veranstaltung
und nachdem lhre Zahlung bei uns eingegangen ist.

Gruppenrabatt
Bei gemeinsamer Anmeldung aus einem Unternehmen erhalten der
dritte und jeder weitere Teilnehmer 15 % Rabatt.

Buchen ohne Risiko

Eine kostenfreie Stornierung oder Umbuchung ist bis vier Wochen vor
Veranstaltungsbeginn schriftlich méglich. Nach diesem Zeitpunkt und bis
zu einer Woche vor Veranstaltungsbeginn erstatten wir lhnen 50 % der
Teilnahmegebiihren. Bei spateren Stornierungen oder Nicht-Erscheinen
koénnen keine Teilnahmegebiihren erstattet werden. Einen Ersatzteilneh-
mer konnen Sie jederzeit kostenfrei benennen.

Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Durch Ihre Anmeldung bestatigen Sie unsere Allgemeinen Geschafts-
bedingungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen. Unsere AGB
finden Sie im Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten
Sie auf Anfrage.

Datenschutz

lhre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der
Veranstaltung, unter strikter Einhaltung des BDSG, verwendet und ge-
speichert. Wir betreiben keinen kommerziellen Handel mit Ihrer Adresse.
Mit lhrer Unterschrift geben Sie Ihre Einwilligung, dass wir Sie per Post,
E-Mail, Telefon oder Fax (Unerwiinschtes bitte streichen) kontaktieren
dirfen, damit Sie gelegentlich Informationen aus unserem Unternehmen
erhalten. Sie konnen dieser Einwilligung jederzeit widersprechen. Auf
unseren Veranstaltungen werden zudem gelegentlich Foto- und
Videoaufnahmen angefertigt, die wir anonymisiert auf unserer Website
veroffentlichen. Weitere Informationen finden Sie unter:
www.akademie-fresenius.de/datenschutz

Bildnachweis
© Alexlukin/shutterstock.com, © Rainer Kndpper Free Art License

Wir haben fiir Sie im Veranstaltungshotel bis flinf Wochen vor Veran-
staltungsbeginn ein begrenztes Zimmerkontingent zu ermaBigten
Preisen reserviert. Bitte buchen Sie direkt beim Hotel und nennen Sie
das Stichwort ,Akademie Fresenius”.



